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200 g de farine
de pois chiche

60 g d’emmental
rapé

| oeuf

RECETTE

Préparer le bouillon de volaille.

Dans un saladier, battre I'ceuf & I'aide d’yp 100 a de
fouet. Ajouter la farine et m\elangerjusqu ace auflller 3(__, volaille
que le mélange soit homogene. Ajouter le

bouillon de volaille petit a’petit ef mélanger.

Ajouter 'lemmental rdpé et les morceaux de
Foule’r roti coupés tres finement. Mélanger.
ormer des petits tas de pates et disposer
chaque petit tas sur un silpain ?ou du papier
cuisson), sur une grille allant au four.

Enfourner pour |5 minutes & 180°C. der%illce"’:?ngn frqcceuoll’:jé(ﬁf)

En cas de doute, demandez conseil a votre vétérinaire.



