RECETTE

ET PATATE DOUCE
—— INGREDIENTS
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300 g de dos d’églefin

220 g de patate
douce

30 g de pates
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N

RECETTE 80 g de mache

Faire cuire les pates environ 5 a 10 minutes de
lus que les instructions sur le paquet. =
plucher la patate douce et la decouper en g

petits dés. La faire cuire a feu moyen pendant

une vingtaine de minutes dans un grand volume

d’eau. Puis, en faire une pureée. - o™
0 S
Dans un plat allant au four, faire cuire le
poisson lfne quinzaine de minutes a 160°, dans 10 g de CMV
yn filet d’huile de colzg. Une fois bien cuit, adapté a votre chien

|'écraser avec le dos d'une fourchette. Réserver.
Bien rincer la mache et |a faire revenir dans une =
casserole avec un peu d'eau. (>

Dans un saladier, mélanger : le poisson émietté,

IqALcr)urGi;e dﬁ,pq’rq’re dorce, Ioéanch ﬁ rr_1|ix§e, Ie?
ates hachées au couteau, uile de colza :

g’r les 10 g de CMV. J Huile de Colza

En cas de doute, demandez conseil a votre vétérinaire.



